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Spoznaj zirafo Fizi

Zirafa je najvisja kopenska Zival na svetu. Ima dolg vrat
in dolge noge. Njeno telo je prekrito z rjavimi lisami.
Hrani se predvsem z listi z dreves. S svojim dolgim
jezikom doseZe tudi najvije liste. Zirafa Zivi v Afriki,
kjer se sprehaja po savani.

Ali ves? Pssst... povej

Zirafa ima tako dolg vrat, da lahko doseZe liste, ki jih ";;v:Ttr::o
druge Zivali ne morejo! Prav zato je prava mojstrica dst J
nabiranja listov! predstavim

. naslednjic!
Vsaka zirafa je drugaéna
Ali si Ze opazil/a, da ima vsaka Zirafa
drugacne lise? Njene rjave lise so kot
prstni odtis - vzorec je pri vsaki zirafi
edinstven. Lise ji pomagajo tudi pri
skrivanju med drevesi in grmovjem.

Kako zirafa poéiva?
Zirafa spi zelo malo.

Pogosto pociva stoje,

v€asih pa se uleze in svojo
dolgo glavo poloZi na hrbet.
Ko se odpravi pit, mora Siroko
razmakniti sprednje noge, da
lahko doseZe vodo.

Vpraganje za otroke:

Kakene barve

je zirafa?



Premesgane zimske besede

Popravi besedo in pobarvaj slike.

2AKSEN PAKA
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Pomagaj mali uski
Hedi, da pride do
igluja.

Vodi me do
sneZnega
doma!







Po nebu sani vlecem,
hitro kakor veter tecem.

Z neba tiho priletim,
na tvoji dlani se stopim.

Rde¢ nosek mi sveti v temi, Bela sem in prav niC tezka,
kdo sem, Ze vsak otrok ve. vsaka moja oblika je
Kdo sem? drugacna.

Jopny yausj3f qu sem?

exuIZaus

Rdeco kapo na glavi imam,
veliko vreco s sabo imam.
Po snegu ponodi rad hitim,
otrokom darila podarim.
Kdo sem?

1921z0g

Pod jelko tiho ¢akam,

da me nekdo hitro zgrabi.

V pisan papir sem zavito,

v meni je presenecenje skrito.
Kaj sem?

o|leq



Zimgki detektiv

PreStej predmete in zapisi Stevila.




Izrezi eshezinki




Mali mojetri barv _

Dragi ustvarjalci, posljite svoje cudovite risbice na naslov STADA d.o.0., Dunajska
cesta 156, 1000 Ljubljana ali preko emaila na naslov sidigital@stada.com.
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250 g moke
100 g medu

80 g masla

70 g sladkorja

1 jajce

1 Cajna Zlicka cimeta

% Cajne Zlicke pecilnega praska

Medenjaki s cimetom

SCepec soli

Priprava:

1.

AW

O Now

V skledi zmeSamo moko, pecilni prasek, cimet in sol.
Dodamo zmeh¢&ano maslo, sladkor, med in jajce.

Vse skupaj dobro pregnetemo v mehko testo.

Testo zavijemo in ga za priblizno 30 minut postavimo v
hladilnik.

Testo razvaljamo in z modelcki izrezemo medenjake.
Polozimo jih na pekac, obloZen s papirjem za peko.
Pecemo priblizno 8-10 minut pri 180 °C.

Ko se ohladijo, jih lahko okrasimo s sladkornim prelivom.

ZIMSKI NAMIG:
Medenjake lahko izrezes v obliki

snezink, snezakov, smreéic ali
zvezdic in jih okrasi¢ po svoje!




Resi krizanko in

odkrij skrivno geslo! %
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Pioris-
BOZICKU

Dragi Bozicek!

Moje ime je
Star/asem let. Letos sem se zelo trudil/a biti

priden/pridna. Pomagal/a sem doma, se igral/a s

prijatelji in se naué¢il/a veliko novega.

Moja boziéna Zelja je:

Tvo)/a,

w3k



